DESSERTS GLACES

CREPE COREENNE
Au miel avec fruits

W 7€ Glaces artisanales

NOTRE HISTOIRE ...

“ Une cuisine saine, équilibrée,

i : ; <. = arfums selon saison naturellement c:‘frtﬂr'ée, m.;u'ﬁ aussi
A La pate de haricots rouges avec fruits 5% 10 € PR des plats adaptés aux golits des
MOTCHI (5 PIECES) NAT. 6€ 2boules 6 € el
3 boules 20 Comme son histoire le déemontre,
la cuisine coréenne est restée dans
l'ombre de ses deux voisins la Chine
et le Japon. Depuis le début des
BuISSUNS années 2010, nous commengons d
entendre parler de Kimchi, de Tteok,
de Bibimbap au travers de la K-pop,
- des dramas coréens ou simplement
ALCOOLS COREENS _ 7cL  Bouteille e S e
CHUNGWGA (300 ml) - Alcool deriz ;&] &} 5€ 17 € Cest la Corée de tous les jours que
BEKSEJU (375 ml) - Alcool de riz gluant A= 5 € 17 € nous sl:mhm'tm?s_vcrus faire découvrir
SOJU (350 ml) - Alcool de patates douces »~2% 5€ 17€ eI e el
B e _ _ i ambition n'est pas seulement de vous
SOJU PARFUME (Pomme/ Péche/ Raisin blanc/ Fraise/ Citron) 4T 5€ 17 € faire goiiter et apprécier une cuisine
BOKBUNJA (375 ml) - Alcool de framboises noires HEZ 6 € 25 € coréenne traditionnelle et familiale.
MAESHILJU (375 ml) - Alcool de prune AF= 6€  25€ RGP OCE A G
- vous faire voyager ; de partager avec
VINS 15 cl 75 cl vous quelques moments autour de
_ 0 la Coree a partir de ce qui est le plus
BLANC - RIESLING - AOC 6 € 30 € universel : une nourriture, saine et
BLANC - VOUVRAY SEC - AOC 7€ 32 €
BLANC - MUSCADET - AOC

gorgee d'histoire.

6 € 30 €
RGEE - TAVEL - AOC 5 € 25 € Notre engagement E:S[’ de vous
ROSE - COTES DE PROVENCE - AOC 7€ 32¢€ it Ul e TR
ROUGE - SAUMUR CHAMPIGNY - AOP 5€ 25 € famitiale. "
ROUGE - CABARDES - AOP 6 € 30 €
ROUGE - HAUTES COTES DE BEAUNE / COTE DE NUIT - AOP 8 € 40 €
ROUGE - ST EMILION GRAND CRU 8 € 40 €
PETILLANT - VOUVRAY BRUT - AOC 7€ 32 €
VIN DE TABLE : Verre 25¢cl  50cl
BLANC 3 € 5€ 9 €
ROUGE 3 € 5€ 9 €
BIERES 33 cl
CASS (BIERE COREENNE) - blonde légére 5,50 €
APERITIFS
CLAN CAMPBELL (4 cl) 5€
CHIVAS REGAL (% cl) 8 €
PORTO (4 cl) 5€
MARTINI (rouge / blanc) (4 cl) 4 €
RICARD 4 €
KIR VIN BLANC 5€
KIR AU VOUVRAY PETILLANT 6 € Ki »
uwnune
THES 5€ RESTAURANT COREEN
YUZU - agrume confit - thé sucré - origine Coréenne
JUJUBE - equivalent de La datte - Drig:%e Coreenne 137 RUE [}ifquﬁgl}'mgl;}dgﬁf?gg ORLEANS
;:ERT;L C;?;?JES'E;EE&ZSHHQ R MAIL : MEIERFREDG7@GMAIL.COM
WWW.KIMME.FR
CAFE Expresso / Décaféiné 2 €

JUS DE FRUITS orange / mangue / aloe vera

SODA

COCA COLA / ORANGINA / SPRITE (33 cl)
SHIKHAE 2] 3l (24 cl) - base de riz
COCOPALM (24 cl) - base raisin blanc coco
BONGBONG (24 cl) - base raisin blanc

JUS DE POIRE (24 cl)

CINNAMONE PUNCH =4 3} (24 cl) - base de cannelle

EAUX MINERALES

50 cl
SAN PELLEGRINO

3 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation - Prix nets TTC service compris

Siret : 832 225 049 00010 - photos by @PetitOursBlond - création www.processx. fr
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ENTREES

Al TUBU GUI - Tofu grillé servi avec une sauce soja 5ol 7 €
A2 KIMBAP - Riz servi enroulé dans une feuille d'algue, au choix : 18k | ¥
Légumes — | 7 €
Boeuf 7€
TG S, = Thon 7€
MENUS ez A3 TTEOK GALBI - Boulettes de porc haché dans une marinade a base de sauce o 7} y] 10 €
Ly -2 ' de soja, d'ail, de jus de poire et de miel
A4 JAP CHAE - Nouilles de patates douces sautées avec légumes et lamelles de beeuf '*:~.L Al 10 €
A5 GUN MANDU - Ravioli frits (Legumes, boeuf mariné, porc au choix) W= (ok2] vla] St A)) 6 €
A6 PAJEON - Crépe traditionnelle aux légumes de saison i | 8 €
A7 KIMCHI JEON - Galette coréenne avec du Kimchi (chou fermenté épicé) 71 =] A 10 €
TDSHIHAK MENU 16 E A8 TAK TUIGIM - Poulet frit &) 7] 10 €
Servi le midi le vendredi hors jour férié
ENTREES sélectionnées par la cheffe
PLAT PRINCIPAL au choix, servi avec un bol de riz et assortiment :
B4 BULGOGI - Boeuf mariné dans une sauce soja HS317] (4] 317])
B5 TAK BULGOGI - Poulet mariné dans une sauce soja 237 (F37])
" 7 B6 JAEYUK BOKKUM - Porc épicé mariné dans une sauce soja Al PI_ATS Servis avec riz et condiments
DESSERT DU JOUR
" 72 Bl KIMCHI JIGAE - Ragoit de chou fermenté 71 %) %) A 18 €
B2 DUENJANG JIGAE - Ragolit de pdte de soja fermentée = 2 & A 18 €
B3 MANDU KUK - Soupe de ravioli g}t 18 €
BIBIMBAP MENU 20 E B4 BULGOGI - Boeuf mariné dans une sauce soja 2317 (& 7)) 20 €
Servi le midi du mardi au vendredi hors jour férié B5 TAK BULGOGI - Poulet mariné dans une sauce soja - option épicée ou non = 19 €
" 7 B6 JAEYUK BOKKUM - Poitrine de porc épicée marinée dans une sauce soja A S 2 19 €
ENTREES sélectionnées par la cheffe * 7 BT OJINGHO BOKKUM - Encornets épicés marinés dans une sauce soja Q9 Ao] R 19 €
" B8 YANGNYUNM TAK - Poulet frit sauce au miel épicée ok o} 19 €

BIBIMBAP TRADITIONNEL >
servi dans un grand bol @ température ambiante. Au choix : - |
Cl1 Légumes

C2 Bceuf sauté

C3 Poulet sauteé

C4 Saumon

DESSERT DU JOUR

C1 BIBIMBAP ou D1 DOLSOT (bol en pierre) aux Legumes, choix sauce piquante ou non piquante oz 17€/ 18 €
C2 BIBIMBAP ou D2 DOLSOT (bol en pierre) au boeuf sauté, choix sauce piquante ou non piquante ] 377] 17 €/ 18 €
s 47 C3 BIBIMBAP ou D3 DOLSOT (bol en pierre) au poulet sauté, choix sauce piquante ou non piquante t} 17€/ 18 €
C4 BIBIMBAP ou D4 DOLSOT (bol en pierre) au saumon, choix sauce piquante ou non piquante & o 17€/ 18 €
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